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Freienhof
Hotel und Restaurants
Thun

Saisonmenus Frihling 2012

Einzelpreise

Frihlingsmenu A

Rauchlachstatar mit Krdutern und Frischkd&se verfeinert

auf mariniertem Spargel mit Radieschen und Ei 15
LT

Bdrlauchcremesuppe serviert mit knuspriger Blatterteigstange 10
WO

Zartes Kalbskarree am Stuck im Ofen zartrosa gebraten

mit sémiger Morchelrahmsauce

Kartoffelgaletten mit Frahlingskréiutern

Buntes Frahlingsgemuse-Allerlei 45
T

Grand Marnier Halbgefrorenes

mit marinierten Erdbeeren und Schokoladen-Brownie 13

4-Gang Menu CHF 79.00 pro Person

Frihlingsmenu B

Bunter Frahlingsblattsalat mit Radieschen, Ei und Kresse

an mildem franzésischem Dressing 10
IO

Morchelcremesuppe mit knuspriger Blatterteigstange 12
TTOT

Schweinsfilet-Medaillon im Speckmantel

mit gebratener Riesenkrevette und Balsamicojus

serviert auf séimigem Spargel-Risotto 39
LT

Luftiges Rhabarbermousse

mit marinierten Erdbeeren im Knusperkdrbchen 12

4-Gang Menu CHF 69.00 pro Person
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